Fingerfood

Fiir kleine oder gro3e Empfange
bieten wir Ihnen gerne unsere
Fingerfood-Spezialitaten an, z. B.

. Aufschnittplatten
] Kanapees
° Partyfrikadellen

° Schinkenkonfekt

. Verschiedene
Quiches
J Blatterteigschnitten

J Hahnchenbrust-Nuggets

. Kaviarschnittchen

J Halbe belegte Brotchen
. Hahnchenkeulchen

o Schokoladenbrunnen

mit Friichten

und vieles mehr...

Die Metzgerei Himperich...

Die Metzgerei Himperich besteht seit 1880 in
Bensberg in der SchloBstraBe. Wir sind in
Bensberg ein fester Begriff fir Qualitdt und
Frische. Und unser freundliches
Fachpersonal freut sich auf Sie!

Unser Fleisch?

Bergisch Pur! : :
~Bergisch Pur" steht fiir -
kontrollierte, natiirliche Aufzucht
unserer Rinder, Kédlber und Lammer
aus unserer nachsten Umgebung,
dem Bergischen Land.

Unsere Metzgerei in der

SchloBstraBe...

In unserem Ladengeschéft erwartet Sie
taglich eine frische Fleisch— und Wursttheke.
Wir wissen Uber unser Fleisch Bescheid.

Unsere Partner ...

Um Ihre Party abzurunden haben wir
qualifizierte und erfahrene Partner, die Ihnen
die ,Arbeit" an Ihren besonderen Tagen
abnehmen.

Getrdnkeservice, Musik- und Lichtanlagen,
Bihnenbau und Partyzelte in verschiedenen
GréBen u.v.m. sind méglich!

...Kompetenz aus einer Hand!

Wir sind fir Sie da!

Sprechen Sie uns doch an, dann
planen wir mit IThnen zusammen
Ihren individuellen Anlass!

Besuchen Sie uns doch
auch einmal im Internet:

www.metzgerei-himperich.de

Bestellen konnen Sie bei uns ganz ein-
fach iiber Telefon, Fax oder email.
In unserem Laden in der SchloBstraBBe
sind Sie natiirlich jederzeit
willkommen!
Metzgerei Himperich

SchloBstraBe 42
51429 Bensberg

Telefon: 02204 / 53168
Fax: 02204 / 916 880
E-Mail: info@metzgerei-himperich.de
Internet: www.metzgerei-himperich.de

Stand 10. Januar 2012

METZGERE!
HIMPERICH

AUS TRADITION LECKER

Buffet Ideen

Bergische Spezialitaten
Fleisch aus der Region
Unverbindliche Beratung
Zuverlassiger Partyservice

Kostenlose Anlieferung
in Bensberg



Unsere Buffetlubersicht...

.fur jeden Anlass...

...einfach...

4 Metzgere.l

...lecker!

| S—
Aus Tradition lecker

Italienischer Abend

%
Tomaten mit Mozzarella €> ”d}
e %
Antipasti “‘o

Mortadella, Salami und Parmaschinken
Pasta (HeiBe Nudelpfannen)
Schweineschinken mit Honigkruste (heiB3)
groBe Salatschiissel mit Dressing
Tiramisu

Ciabatta

Grillabend

Sie kénnen bei uns Ihren kompletten Grillabend
,buchen", z. B.:

Leckeres Grillfleisch in verschiedensten
Variationen und Geschméckern

Frische Bensberger Rostbratwiirste
Vegetarisch Grillspezialitdten (auch mit Kdse)
Schmackhafte Salate

Frische Brétchen oder Baguettes mit Butter
,Wiirstchen"-grill und Schwenkgrill
Bierbankgarnituren

Pavillons und Zelte

Grillmeister

Teller und Besteck

Kalte Bierfdsser und erfrischende Softdrinks

Buffet fiir gute Freunde

Knuspriges Spanferkel

Rustikaler Abend

Bayern zu Gast bei Freunden

Krabbencocktail 66
S =
o S
Melone mit Parmaschinken Q >\
75,

Héhnchenmedaillons o,)
Putenbrust in Curry und Waldorfsalat
Lammkeule mit Krdutern (heiB3)
Kartoffelgratin und Speckbéhnchen (heiB3)

Vanillemousse mit frischen Erdbeeren

Brot und Butter

'S
C‘/:e
Fertig gebacken zum Aufschneiden G,:? 90
mit Krautsalat und Baguette o’)

%
C\/A

SpieBbraten mit diversen Fiillungen S,

Lachsplatte mit Meerrettichsahne

Speckkartoffeln (heiB) und Krautsalat

Késeplatte

e 6
Q. -
Bayrischer Krautsalat mit Speck \90 %

Sauerkraut und warmen Speckkartoffeln

Rettichsalat <

Schinken im Sauerbrotteig (heiB)

Bayrische Creme

Buffet Delikat

(Kalt angerichtet) 196

- <z
U] Schweinemedaillons AG,, e\
. Schinkenrélichen mit Spargel ®O,>

Roastbeef mit Remoulade
Schweineriicken mit Obst garniert
Diverse Salate

Rote Griitze mit VanillesoBe

Herbstabend

o 9

Mild geréucherter Lachs . &
Q. -~

Schweinemedaillons garniert Xy

)

Kasseler in Blatterteig (hei3)
Roastbeef aus dem Bergischen Land (heiB)
Brokkoli- und Kartoffelgratin (hei3)

Mousse au Chocolat

Nudelpfannen

Baguette

Y
Tortellini C‘/A 66*
in Schinken-Sahne-SoBe e,
Makkaroni \90
in Rindfleisch-Paprika-SoBe »
Carbonara

Bandnudeln in Champignon-Speck-
SahnesoBe

Lasagne

aus eigener Herstellung

Dazu empfehlen wir Ihnen frischen Salat
mit diversen Dressings.

Gefallen Thnen unsere Vorschldage? Wir gehen gerne auf Ihre individuellen Wiinsche ein. Wir beraten Sie gerne!




